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Описание оборудования 
 

 Система ASM/RB фирмы MIXER это эффективный 
инструмент для предприятий с постоянно увеличивающимся 
объемом производства и ассортиментом продукции. 

Система ASM/RB состоит из компактного 
подъемника и спиральной тестомесильной машины 

ASM, что упрощает выгрузку теста на рабочую 
поверхность для дальнейшей ручной обработки. 
В данной системе используется тестомесильная 

машина ASM c несъемной дежей, которая имеет две 
скорости вращения дежи и две скорости вращения 

спирали, включаемые независимо друг от друга, а 
также функцию обратного вращения дежи. 
Вторая скорость вращения дежи позволяет 

профессионально управлять различными 
характеристиками теста. 

Реверсивное вращение электромотора дежи в 
моделях ASM позволяет получать однородные и 
высококачественные смеси даже из небольших 

объемов теста. 
 

НАДЕЖНОСТЬ 
 
Опыт, накопленный за годы работы на рынке, 
позволил создать действительно надежное 
оборудование, в котором использованы только 

проверенные решения и высококачественные 
компоненты. 

 
 
 
КАЧЕСТВО ТЕСТА 
 
Сотрудники фирмы MIXER гордятся этой эффекивной комбинацией подъемника и ASM - 

высококачественной спиральной тестомесильной машины, позволяющей добиться отличных 
результатов при любых условиях и при минимальной температуре смеси. Являясь результатом 
более чем двадцатилетнего опыта работы в рыночном сегменте, эта тестомесильная машина 

наиболее подходит для пекарен среднего размера. 
 

 

 

КОММЕРЧЕСКОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ 

Серия спиральных тестомесильных машин с автовыгрузкой ASM/RB 
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ОПЦИИ 
 
Оборудование отвечает Вашим требованиям благодаря широкому спектру предлагаемых опций. Датчик 
температуры, компьютер для электронного управления рецептами, усиленные электродвигатели для 
особых смесей, версии из нержавеющей стали – вот неполный список доступных опций. 
 
 

 

 

 

 

 

Экономия времени и энергии 
 

Высококачественное тесто 
 

Надежность 
 

 

Технические характеристики 

 
МОДЕЛЬ Ед. из ASM 

RB 100 
ASM 

RB 130 
ASM 

RB 160 
ASM 

RB 200 
ASM 

RB 250 
ASM 

RB 300 
ASM 

RB 400 
Масса смеси (мин/макс)* кг 8/100 10/130 10/160 10/200 15/250 20/300 25/400 

Масса муки (мин/макс)* кг 5/62 6/80 6/100 6/125 9/150 12/185 15/250 

Объем воды (мин/макс)* л 3/38 4/50 4/60 4/75 6/100 8/115 10/150 

Объем дежи л 155 205 260 285 380 470 610 

Минимальное соотношение вода/мука % 50 50 50 50 50 50 50 

Обороты спирали на 1-ой скорости (50/60 Гц) об/мин 98 98 92 92 92 92 87 

Обороты спирали на 2-ой скорости (50/60 Гц) об/мин 194 194 182 182 183 183 175 

Обороты дежи на 1-ой скорости (50/60 Гц) об/мин 10 9.5 9 9 9 9 8.5 

Обороты дежи на 2-ой скорости (50/60 Гц) об/мин 20 19 18 18 18 18 17 

Мощность электродвигателя на 1-ой скорости кВт 2.9 3.6 4.6 4.6 7.1 7.1 11.4 

Мощность электродвигателя на 2-ой скорости кВт 5.3 6.3 7.4 7.4 12.1 12.1 16.5 

Сила тока при 230 В А 20.5 23.5 27.5 27.5 44 44 57 

Сила тока при 400 В А 12 13.5 16 16 26 26 34 

Диаметр сечения спирали мм 35 40 48 48 60 60 60 

Высота машины (во время выгрузки) А мм 2100 2160 2320 2320 2450 2480 2620 

Высота до верхней кромки дежи (во время 

выгрузки) B 

мм 1280 1250 1220 1220 1220 1180 1240 

Высота машины (в нижнем положении) C мм 1420 1480 1550 1550 1610 1610 1700 

Ширина машины (во время выгрузки) мм 1000 1060 1110 1110 1250 1250 1320 

Длина E мм 1300 1380 1500 1500 1670 1720 1850 

Длина от боковой опоры F мм 420 420 460 460 500 500 500 

Ширина G мм 1100 1160 1300 1300 1400 1450 1520 

Вес нетто кг 790 860 1030 1040 1160 1210 1480 

*: значение измерено при процентном соотношении жидкость/мука равном 60 
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Стандартная комплектация  

 

Дежа, стержень, защитная решетка и сито для муки, выполненные из 

нержавеющей стали AISI 304 

Спираль, выполненная из нержавеющей стали AISI 431 

Сито для муки, закрепляемое кромке дежи 

Передача вращения при помощи роликов и клиновидных 
приводных ремней 

Корпус, выполненный из стали марки ral 9002 

Кожух подшипников приводного вала спирали 

Два таймера для установки времени работы с автоматическим 
переключением с 

1-ой скорости на 2-ую 

Выключатель обратного вращения дежи на 1-ой скорости 

Выключатель 2-ой скорости дежи 

Кнопка скорости вращения дежи на обоих пультах управления - 
тестомесильной машины и подъемника 

Кнопка подъема и опускания в присутствии оператора 

Гидравлическая система подъема 

Нажимные ролики дежи 

Защита электродвигателя от скачков напряжения и перегрузок 

Напряжение 400 В – частота 50 Гц – 3 фазы 

Четырехметровый кабель со штекером CEE 

Инструкция по эксплуатации и обслуживанию, сертификат 
соответствия ЕС 

Упаковка на поддоне с нейлоном 

 

Дополнительное оборудование 
 
Корпус из нержавеющей стали 

Версия с одной скоростью вращения дежи 
Компьютер P20 с датчиком температуры 
Датчик для измерения температуры замеса 

Спираль увеличенного сечения 
Усиленный электродвигатель 

Нижняя часть головки из нержавеющей стали 
Желоб для выгрузки очень мягкого теста 
Стальная защита от пыли + стеклопластик 

Варианты рабочего напряжения/частоты: 230/50/3 220/60/3 380/60/3 
Кожух машины из серой стали марки ral 9007 

Деревянный контейнер 
 

 

 


