
                  

11 9 6 1 9  
e - m a i l d i t o g r o u p @ m a i l . r u . w w w . d i t o g r o u p . r u

г . М о с к в а ул . П р о и з в о д с т в е н н а я - 6 т е л . : ( 4 9 5 ) 5 1 4 - 2 8 - 8 1 ф а к с : ( 4 9 5 ) 6 4 - 6 9 5 - 6 4
:  

 

 

 

 

Описание оборудования  

 Машина предназначена для деления теста на заготовки и придания им 
округлой формы; 

 Идеально подходит для производства хлебобулочных изделий; 

 Деление теста производится ножами, приводимыми в действие вручную 
посредством рычага; 

 Округление тестовых заготовок происходит посредством колебательного 
движения поддона; 

 Корпус машины изготовлен из окрашенной стали, ножи изготовлены из 
нержавеющей стали, поддоны поликарбонатные для тестовых заготовок 

 В комплект входят 3 подноса для заготовок 

 

 
 

 

 

 

Технические характеристики                                           

 

В ручную деление и округление теста 

Модель 
Вес, 

кг 

Масса 
заготовки, 

грамм  
 

Кол-во шт. 
Мощность 

кВт 
Габаритные 
размеры, см 

DIRO 15 290 60-200 15 0,75 60х50х138 

DIRO 22 290 40-135 22 0,75 60х50х138 

DIRO 30 290 30-100 30 0,75 60х50х138 

 

  

 

 

ДЕЛИТЕЛЬ ОКРУГЛИТЕЛЬ DIRO 
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Автоматическое деление и округление теста при помощи рычага 

Модель 
Вес, 

кг 

Масса 
заготовки, 

грамм  
 

Кол-во шт. 
Мощность 

кВт 
Габаритные 
размеры, см 

DIRO 15 SA 290 100-260 15 0,75 64х64х145 

DIRO 22 SA 290 50-180 22 0,75 64х64х145 

DIRO 30 SA 290 40-135 30 0,75 64х64х145 

 

 

 

 

 
 

Автоматическое деление и округление теста 
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Вес, 

кг 

Масса 
заготовки, 

грамм  
 

Кол-во шт. 
Мощность 

кВт 
Габаритные 
размеры, см 

DIRO 15 SA 290 100-260 15 0,75 64х64х145 

DIRO 22 SA 290 50-180 22 0,75 64х64х145 

DIRO 30 SA 290 40-135 30 0,75 64х64х145 

 


